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Informationen fur Ihre Veranstaltung
Ansprechpartner: Stefanie Mense oder Felix Reese
Landgut Hickels May

Hickelsmaystrale 70 - 47804 Krefeld
Tel.: 02151 -31 18 64

www.Hueckels-May.de info@hueckels-may.de



HUCKELS MAY

Soldatenschmaus

Vorspeisen

Salat aus der Region mit bunten Sprossen dazu verschiedene Dressings
Rinderrdllchen mit Gemuse
Variation vom Raucherfisch mit Sahnemeerrettich
Melonenvariation mit Serranoschinken
Tomaten mit Rucolapesto und Mozzarella
Baguettes und Kartoffelbrot

mit verschiedenen Buttersorten und Thunfischdip

Hauptgange

Schweineschulter in Krautern
Hahnchenbrust in Pilzrahmsauce
Krustenbraten in Honig-Altbiersauce
dazu: buntes Markt- und Landgemadse,

Kartoffelschaschlik, Kartoffelgratin, bunter Reis

Desserts
Rote Gritze mit flissiger Sahne / Joghurtmousse mit Waldbeerensauce

Obstsalat von frischen Frichten / Schokoladencreme mit Vanillesauce



HUCKELS MAY

Landhausbuffet

Vorspeisen

Gebackener Pilzstrudel an feiner Krautersauce
Tomatensalat und Gurkensalat mit Cocktailsauce
Glasierte Gefligelmedaillons an Salatbukett
Auswahl an Rohkostsalaten mit verschiedenen Dressings
Forellenfilets an Senf-Dillsauce
Gefillte Champignons

Bunte Brotauswahl mit Schmalz und Salzbutter

Hauptgange

Rinderschmorbraten
Cog au Vin
Lachsfilet in der Weil3weinsauce
dazu: frisches, buntes Landgemtise

Kartoffelgratin, Schwenkkartoffeln, Spatzle

Desserts
Apfelstrudel mit Vanillesauce
Créme Brallée
Obstsalat von frischen Friichten

Rustikale Kaseauswahl mit Trauben und Nissen
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Gutsherren-Grill

Vorspeisen

Bunte Salate mit verschiedenen Dressings
Lauwarmer schwabischer Kartoffelsalat
Tomaten mit Rucolapesto und Mozzarella
Apfel-Selleriesalat mit Nissen
Wiirzige Fleischballchen mit Salsa
Gegrilltes Gemuise mit Tomatensauce und Parmesan
Verschiedene Dips

Bunter Brotkorb mit Brétchenrad dazu Krauterbutter und Krauterquark

Hauptgange — (maximal 4)

Nackensteak vom Schwein
Putensteak
Variation von der Bratwurst
Lachssteak in der Folie
Rindersteak aus der Hufte - Aufpreis 9,00€ p.P.

Im ganzen gegrilltes Spanferkel vom Buchenholzgrill - ab 40 Pers. Aufpreis 8,00€ p.P.

dazu: Grilltomate, Maiskolben, Paprika,

Ofenkartoffeln mit Quark, Hickelsmayer Kartoffelspalten, Kartoffelgratin,

Desserts
Obstplatte von frischen Frichten
Rote Gritze mit flissiger Sahne
Topfenschaum mit Beerensauce

Rustikales Kasebrett



HUCKELS MAY

Gutsherrenbuffet

Vorspeisen

Tafelspitz in Dusseldorfer Senf-Marinade
Variation von der Landwurst
Pouchierte Eier auf Krautersalat der Saison
Herzhafte Fleischbéllchen in Salsa
Grol3e Variation von Blattsalaten der Saison mit Dressings
Krautsalat, Rohkostsalate und Kartoffelsalat mit Ei und Gurke
Fischspezialitdten aus dem Rauch mit Preiselbeer-Sahnemeerrettich
Rheinische Kartoffelsuppe mit Mettwurst

Bunter Brotkorb mit Butter und Krauterquark

Hauptgange

Coq au Vin
Rindersteakhufte geflllt mit Rostzwiebeln
Gegrillte Lachssteaks mit Cocktailtomaten, Zitronen und Kréutern
dazu: buntes Marktgemuise, Rahmwirsing,

Wildreis, Kartoffelschaschlik, Kartoffelgratin

Desserts
Obstsalat von frischen Frichten / Schokoladenmousse

Apfelgritze mit Preiselbeeren / Beerenterrine mit Vanilleeis
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La Dolce Vita

Vorspeisen

Mediterrane Vorspeisenvariation mit Meeresfriichten und Gemiuse

Tomaten mit Rucolapesto und Mozzarella

Pasta-Salat mit Thunfisch, Tomaten und Lauch

Rucola mit Parmesan und Balsamicodressing

Sizilianischer Orangensalat mit Fenchel, Zwiebeln und Oliven
Honigmelone mit Parmaschinken / Salatvariation von mediterranen Frichten
Vitello Tonato

Bunter Brotkorb mit Ciabatta und Baguette

Minestrone

Hauptgange

In Milch geschmorte Kalbshufte mit Kapernsauce

Bistecca alla fiorentina
(T-Bone-Steak Florentiner Art, gegrillt mit Salz und Olivendl)

Filet von der Rotbarbe in Salbeisauce mit schwarzen Oliven
Canelloni gefillt mit Spinatkase
dazu: buntes Marktgemuse, Grillgemdse,

toskanische Kartoffeln, Gemuselasagne, Penne al Pesto

Desserts
Panna Cotta mit Schattenmorellen-Ragout
Mediterrane Frichteplatte / Tiramisu / Cappuccinocreme

Feine italienische Kaseauswahl
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Welhnachtstraum

Vorspeisen

Grol3e Salatauswahl mit verschiedenen Dressings
Ganzer pouchierter Lachs
Glasierte Wild- und Gefligelmedaillons mit Birnen und Nissen
Tafelspitzscheiben an Apfel-Meerrettichsauce
Variation vom R&aucherfisch
Rapunzelsalat mit Speckapfeln und Nissen
Herzhafte Brotvariation mit Schmalz und Butter

Ganseconsommeé

Hauptgange

Gespickte Kalbskeule mit Magerspeckstreifen in Glihweinjus
Géansebraten
Edelfischragout in Weil3weinsauce
dazu: Wintergemuse, Rotkohl, Maronen, Rosenkohl,

Kartoffelgratin, Semmelknédel, Basmatireis

Desserts
Gluhwein-Birne
Weihnachtliche Moussevariationen
Dorrobstkompott mit Vanilleeis

Orangenterrine mit Weinschaumsauce
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Pauschalangebot

gultig ab 40 Personen
gultig fur maximal 9 Stunden

Sekt: Chardonnay Loire Sekt incl. Orangensaft zum Empfang (max. 1 Runde)
Weine: Chardonnay del Veneto / Cote du Rhéne sowie Weinschorle
Biere: Veltins Pilsener, Bolten Alt, alkoholfreies Pils
Softdrinks: alkoholfreie Getranke wie Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite Wasser, Safte
HeilR3getranke: Kaffee, Cappuccino, Tee, Kakao

Alle anderen Getranke sowie Getranke nach Uberschreitung
der 9 Stunden werden gesondert abgerechnet.

Pauschale Getranke

Buffet

Vorspeisen

Gegrilltes Gemuse mit Tomatensauce und Parmesan
Tomaten-Mozzarrella mit Basilikumpesto
wurzige Fleischbéllchen in Salsa-Sauce

Gefillte Champignonkdpfe
Rohkost- und Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Ganzer pouchierter Lachs
Melonenschiffchen mit Raucherschinken

Brotauswah!| mit Landbutter

Hauptgange

Herzhafter Krustenbraten in Honig-Altbiersauce
Hahnchenbrust in Pilzrahmsauce
Tranchen vom Seelachs in Weil3weinsauce
dazu: Frisches Landgemuse & Rahmwirsing

Kartoffelgratin, Schwenkkartoffeln, Bunter Reis

Desserts

Topfenschaum mit Beerensauce / Créme Brlleé
Cappucchinocreme / Obstsalat von frischen Frichten

Buffet (separat) pro Person
Pauschale Getridnke & Buffet pro Person




HUCKELS MAY

Hochzelts-Pauschalangebot

gultig ab 50 Personen
gultig fur maximal 9 Stunden

Sekt: Chardonnay Loire Sekt incl. Orangensaft zum Empfang (max. 1 Stunde)
Weine: Grauer Burgunder / Montepulciano Riparosso sowie Weinschorle
Biere: Veltins Pilsener, Bolten Alt, alkoholfreies Pils
Softdrinks: alkoholfreie Getranke wie Cola, Cola Light, Fanta, Sprite Wasser, Safte
HeilR3getranke: Kaffee, Cappuccino, Tee, Kakao
Spirituosen: max. eine Runde Ramazotti, Averna, Grappa, Aquavit, Bailyes

Alle anderen Getranke sowie Getranke nach Uberschreitung
der 9 Stunden werden gesondert abgerechnet.

Pauschale Getrdnke pro Person

Hochzeitsbuffet

Vorspeisen

Variation von der Quiche
Gegrilltes Gemuse mit Tomatensauce und Parmesan
Tomaten mit Ruccolapesto und Mozzarrella
Tafelspitzscheiben an Endiviensalat mit Apfel-Meerrettichsauce
Glasierte Geflugelmedaillons / Ganzer pouchierter Lachs
Rohkost- und Blattsalate mit verschiedenen Dressings
Melonenschiffchen mit Raucherschinken
Lauchcremesuppe mit Speckstreifen
Brotauswahl mit Landbutter

Hauptgange

Rosa gebratene Kalbshufte in Dijon-Senfsauce
Schweinefilet in Estragonsauce oder Coq au Vin
Tranchen von Lachs & Zander in Weil3weinsauce

dazu: frisches Landgemuse & Rahmwirsing
Kartoffelgratin, Schwenkkartoffeln, Bunter Reis

Desserts

Topfenschaum mit Beerensauce / Créme Brilleé / Cappucchinocreme
Obstsalat von frischen Friichten / Rustikale Kaseauswahl

Buffet (separat) pro Person
Pauschale Getranke & Buffet pro Person
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Zum Sektempfang

oder fur den kleinen Hunger zwischendurch sind Canapeés
und warme Leckereien immer eine willkommene Abwechslung

Ildeen zum Sektempfang

Sekt mit Fruchtlikor
je Glas
Glasschale erntefrischer Erdbeeren
Preis nach Saison

Canapeés / Schnittchen
Belegt auf Weil3-, Grau- oder Schwarzbrot

Thunfisch/ Schinken (roh / gekocht) / Kasseler / Salami
Hollander Kase / Camembert / Schweizer Kése
Thuringer Mett / Kalbsleberpastete / Rinderzunge

pro Stuck

Réaucheraal / Crevetten / Geraucherte Forelle
Graved Lachs / Raucherlachs / Lachstartar
Rindertartar / Lachsschinken / Parmaschinken / Roastbeef
Roquefort / Rohmilchkase

pro Stick

Warme Leckereien

Quiche Lorraine / Spinatktichlein / Minipizza
Gebackene Hummerkrabben / Lauch-K&sekiichlein
Cocktailwirstchen am Spiel3 / Meatballs mit scharfer Sauce
Gebackene Champignonkopfe / Backpflaume im Speckmantel
Scampi am Spiel3

pro Portion (vier zur Wahl)

Mitternachtsimbil} Preise pro Person

Currywurst mit hausgemachter Currysauce und frischen Brétchen
Kartoffelsuppe mit Speck
Erbsensuppe mit Bockwurst
Gulaschsuppe
Chili con Carne
Rustikales Késebrett
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Zusatzleistungen

Menukarten / Stiick
Namenskarten / Stlick
Tischplan

Servicepauschale selbst mitgebrachter Kuchen pro Person

Licht- und Tonanlage Lichtanlage
Tonanlage incl. Kabelmicro
Komplettmiete Licht- & Tonanlage

Funkmicro ( nur in Verbindung mit Tonanlage)

Beamer
DJ ab
Fotograf nach Absprache

Blumendekoration nach Absprache

Hussen (nur Scheune) bis 80 Stiick / Stiick
Uber 80 Stick  / Stlck
die Verwendung selbst mitgebrachter Hussen ist nicht méglich

Stand 01.04.2024 alle Preise incl. der am Tage der Veranstaltung gultigen MwSt.
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Antworten auf haufig gestellte Fragen

Sie kénnen sich gerne aus unseren Vorschldagen lhr Buffet selbst zusammenstellen.
Selbstverstandlich sind auch servierte Gange moglich oder andere Gerichte.

Auch Anderungen bei unseren Pauschalangeboten sind kein Problem. Saisonale
Ergdnzungen / Anderungen z.B. mit Spargel, Wild, Gans etc. sind ebenso moglich.

MenUis mussen bitte einheitlich fir alle Personen zusammengestellt werden.
Fur Vegetarier / Veganer bieten wir lhnen natirlich gerne individuelle Gerichte an.

Die Mindestpersonenzahl fir ein Buffet bzw. Men betragt 30 Personen. Bestimmte
Gerichte bzw. mehr als 2 Hauptgerichte sind je nach Auswahl

an eine hohere Personenzahl gebunden bzw. werden mit einem
Mindermengenaufschlag berechnet.

Das Mitbringen von Speisen und Getranken ist nicht moglich. Ausnahmen hiervon machen
wir bei Hochzeitstorten, Kuchen.
Sollten Sie einen besonderen Wunsch haben, sprechen Sie uns gerne an.

Nebenleistungen wie z.B. Tischdekorationen, Menlkarten, Sitzplane, DJ,
Technik, Fotobox, Candy Bar etc. konnen Sie Gber uns buchen oder in
Eigenregie organisieren.

Unsere Preise beinhalten die Personalkosten (ohne Trinkgeld) fir Kiiche & Service sowie die
fertig eingedeckten Tische incl. Tischwasche, Kerzen, Kerzenstander und Glaser

Jede Veranstaltung wird von uns individuell ca. / spatestens 4 Wochen vor lhrem
gebuchten Termin mit Ihnen im Detail abgesprochen. Wir erstellen Thnen dann auch eine
genaue KostenUlibersicht anhand der dann festgelegten Leistungen und Personenzahlen.
Gerne konnen Sie uns aber auch vorher mit lhren Fragen/ Wiinschen ansprechen.

Die genaue Personenzahl muss bis spatestens 7 Tage vor der Veranstaltung mitgeteilt
werden, eine geringere Personenzahl, die spater gemeldet wird, kann nicht mehr
bericksichtigt werden.

Wir haben keine Sperrzeit, das heillt, Sie diirfen so lange feiern wie Sie mochten.

In der Scheune ist das steigen lassen von Luftballons nicht gestattet. Fiir den AulBenbereich
wird eine Genehmigung vom Ordnungsamt gebraucht, da wir in der Einflugschneise zweier
Flughafen liegen. Die Genehmigung ist rechtzeitig vorher vorzulegen.

Alle Preise sind freibleibend und werden erst mit unserer
detaillierten Veranstaltungsabsprache verbindlich.



